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MEAT MINCER
HACHOIR A VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORE DE CARNE
MACOPYBEKA

@ Hostelearte



https://hostelearte.com/maquinaria-de-cocina-industrial/picadoras-de-carne/fimar-trituradora-carne-32rs

Carcassa e tramoggia in acciaio inox. Gruppo macinazione estraibile in acciaio
inox AISI 304 - comandi in bassa tensione - ventola di raffreddamento - bocca
ingresso carne @ 76 mm - microinterruttori di sicurezza su tramoggia -
inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio. In dotazione
sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Stainless steel casing and hopper. Removable grinding unit in stainless steel
AISI 304 - low voltage controls - cooling fan - meat inlet @ 76 mm - safety
microswitches on the hopper - reverse function - oiled gear motor. Equipped
with enterprise system with stainless steel plate (holes @ 6 mm) and self-
sharpening stainless steel knife.

Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage amovible en acier inox
AISI 304 - commandes basse tension - ventilateur de refroidissement - orifice
d'entrée viande @ 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie -
inversion de marche - motoréducteur a engrenages a bain d'huile - de série,
systéeme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox
aiguisement automatique.

Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl AISI 304 - Niederspannungssteuerung - Kuhllifter -
Fleischeinfliihr6ffnung @ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter am Trichter-
Umkehrgetriebe - Getriebemotor mit Olbad - ausgestattet mit Enterprise-
System mit Edelstahlplatte (Locher @ 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Carcasay tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable AlSI
304 extraible - controles de baja tensién - ventilador de refrigeracion - boca
de @ 76 mm para introducir la carne - microinterruptores de seguridad en la
tolva - inversidn de marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite. En la
dotacion sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm)
y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Kopryc 1 BOpoHKa 13 HepxasetoLLen ctanun - CbemHad pexyllad rpynna u3
HepxasetoLer ctany AlSI 304 - H13KkoBOIbTHOE ynpasneHue - OXNaxaaroLLmni
BeHTUNATOp - MsaconpueMHUK @ 76 MM - [IpegoxpaHuTenbHbl
MVIKPOBbIKIOHaTe b Ha BOPOHKe - Pesepc - NprBOA C MacIAHOW BaHHON -
Cuctema Enterprise € pelleTkor 13 HepXaBetoLLen cTann (0TBepcTns @ 6 MM)
1 CaMO3aTauMBatOLLMMCA HOXOM 13 HepxaBetoLLel CTanw.

53Kg

59 Kg

32RS

2,2 kW (3 HP)

230-400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz

300+500 Kg/h

490 x 340 x 530(h) mm

43Kg
49 Kg
570 x 420 x 680(h) mm

0,163 m3
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