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MEAT MINCER
HACHOIR A VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORE DE CARNE
MSCOPYBKA
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Carcassa e tramoggia in acciaio inox. Macchina con gruppo di macinazione
completamente removibile che permette di poterlo collocare in frigorifero
senza che debba essere pulito dai residui di carne macinata dopo ogni utilizzo
in conformita con le norme diigiene HACCP - il gruppo di macinazione in acciaio
inox AISI 304 puo essere lavato in lavastoviglie - ventola di raffreddamento -
bocca ingresso carne @ 76 mm - microinterruttori di sicurezza su tramoggia
- inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - comandi in
bassa tensione - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm)
e coltello inox autoaffilante.

Stainless steel casing and hopper. Machine with a completely removable
grinding unit that allows it to be placed in the refrigerator without having to
remove minced meat residues after each use in accordance with the HACCP
hygiene standards - the grinding unit in stainless steel AISI 304 can be washed
in the dishwasher - cooling fan - meat inlet @ 76 mm - safety microswitches
on the hopper - reverse function - oiled gear motor - low voltage controls -
equipped with enterprise system with stainless steel plate (holes @ 6 mm) and
self-sharpening stainless steel knife.

Corps et trémie en acier inox. Machine avec groupe de hachage entierement
amovible qui permet de pouvoir le placer dans le réfrigérateur sans avoir a
nettoyer les résidus de viande hachée aprés chaque utilisation conformément
aux normes d’hygiene HACCP - l'unité de broyage en acier inox AlSI 304 peut
étre lavée au lave-vaisselle - ventilateur de refroidissement - orifice d'entrée
viande @ 76 mm - inversion de marche - micro-interrupteurs de sécurité sur la
trémie - motomotoréducteur a engrenages a bain d’huile - commandes basse
tension. De série, systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et
couteau inox aiguisement automatique.

Gehduse und Trichter aus Edelstahl. Maschine mit Zerkleinerungseinheit,
die vollstandig abnehmbar ist und daher die Aufbewahrung im Kihlschrank
gestattet ohne vorher nach jeder Verwendung in Ubereinstimmung mit
den HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleischrickstanden gereinigt
zu werden, die Zerkleinerungseinheit aus Edelstahl AISI 304 kann in der
Geschirrspilmaschine gereinigt werden. KuhllUfter - Fleischeinlass6ffnung
@ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter am Trichter - Umkehrgetriebe -
Getriebemotor mit Olbad - Niederspannungssteuerung - ausgestattet mit
Enterprise System mit Edelstahlplatte (Locher @ 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahimesser.

Carcasaytolvade aceroinoxidable. Maquina con grupo de picar completamente
extrafble que permite poderlo colocarenlaneverasin que tenga que ser limpiado
de los restos de carne picada después de cada utilizacién, de conformidad con
las normas de higiene HACCP. El grupo de picar de acero inoxidable AISI 304
puede ser limpiado en el lavavajillas - ventilador de enfriamiento - boca de
@ 76 mm para introducir la carne - microinterruptores de seguridad en la
tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite -
controles de baja tensién - en dotacién sistema enterprice con placa de acero
inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Kopriyc 1 BOpOHKa ©3 Hepxasetollen crany MawuHa C NOAHOCTbIO
CbEMHBIM  M3MeIbYatoLLMM  YCTPOMCTBOM, KOTOPOE MOXET XPaHUTbCA B
XONOANNBHINKE 6e3 NpeABapUTeNbHON OUNCTKM OT MACHOTO daplla nocie
KaXZoro WCNoNb30BaHWA B COOTBETCTBUM C TMIMEHUYECKUMY HOPMaMmu
HACCP, y3en v3menbyeHna 13 Hepxasetolleln ctanm AlSI 304 MOXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHON MaLuuHe. OXnaxaarowmii BeHTUAATOP - MaconpueMHUK
© 76 MM - [1pefoxXpaHnTebHBI MUKPOBBIK/IFOYaTeIb Ha BOPOHKe - Pesepc-
MpuBOA C MAacNsHOW BaHHOW - HK3KOBOABTHOE ynpaBieHne - Cuctema
Enterprise c pelueTko M3 HepxXaBerolleid CTann (0TBepCTus @ 6 MM) U
CaM03aTauVBatoLLMMCH HOXOM 13 HepxXaBeroLLelt CTanu.

53Kg

59 Kg

32TN

2,2 kW (3 HP)

230-400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz

300+500 Kg/h

520 x 320 x 550(h) mm

43Kg
49 Kg
570 x 420 x 680(h) mm

0,163 m3
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